


CC-32S/ CC-34
80 порцій  •  2 кг/хвилину

CC-32S/ CC-34
80 порцій  •  2 кг/хвилину

RG-100
400 порцій  •  5 кг/хвилинуRG-200

700 порцій  •  7 кг/хвилинуRG-250
1000 порцій  •  10 кг/хвилину

RG-250
1000 порцій  •  10 кг/хвилину



RG-400i
5000 порцій  •  60 кг/хвилину

RG-300i
3000 порцій  •  40 кг/хвилину

RG-350
1500 порцій  •  15 кг/хвилину



     

Нарубування Блендування Змішування Пюрирування Взбивання Перемішування



     

Нарубування Перемішування Перемелювання Пюрирування / 
блендування

Фарш

Нарізка 
слайсами

Нарізка 
хвилястими 

слайсами

Нарізка 
соломкою

Шинкування  
/ натирання

Нарізка 
кубиком

Нарізання 
картоплі фрі



2 кг 
/хв

33
од.

1 фаза

4 
літри

700–15000
об/хв 

1 фаза

2 кг 
/хв

45
од.

1 фаза

2 кг 
/хв



3 
літри

1450/2650
об/хв 

1 фаза
3 

літри

500/1450
об/хв 

1 фаза

2 кг 
/хв

33
од.

3 
літри

500/800
1450/2650

об/хв 

1 фаза

2 кг 
/хв

45
од.



 



 

Нарізка 
слайсами

Нарізка 
хвилястими 

слайсами

Нарізка 
соломкою

Шинкування  
/ натирання

Нарізка 
кубиком

Нарізання 
картоплі фрі

Нарубування Перемішування Перемелювання Пюрирування / 
блендування

Фарш



1 фаза

7 кг 
/хв

49
од.

3 фази

1 фаза

5 кг 
/хв

49
од.

3 фази

1 фаза

10 кг 
/хв

52
од.

3 фази



1 фаза

10 кг 
/хв

52
од.

3 фази

4 
літри

1500
об/хв 

1 фаза 3 фази

4 
літри

1500/3000
об/хв 



6 
літри

1500
об/хв 

1 фаза 3 фази

6 
літри

1500/3000
об/хв 



Нарізка 
слайсами

Нарізка 
хвилястими 

слайсами

Нарізка 
соломкою

Шинкування  
/ натирання

Нарізка 
кубиком

Нарізання 
картоплі фрі



1 фаза

15 кг 
/хв

71
од.

3 фази

40 кг 
/хв

71
од.

3 фази



60 кг 
/хв

71
од.

3 фази

48 кг 
/хв

4
од.

3 фази







			 

  
  

  

  
  

Посібник з експлуатації 
ріжучих дисків



			  			 

  
  

 
 

  

 
 
 
 

  

 
  

  
 

  

Підтримуйте гостроту ножів!
Вішайте ріжучі диски на кронштейн для ріжучих дисків HALLDE! 
При розміщенні в шуфлядці ножі притупляються внаслідок 
тертя.

Періодично перевіряйте ножі і не забувайте, що ножі та леза 
змінні. Для отримання більш детальної інформації дивіться 
перелік запчастин на веб-сайті hallde.com



 

 

  

 
 

 
 

 

 
 

 

  

 
  

 



 
 

 

  

 
 

 

  

 
 
 

 
 

  

  

 

  



 

20x206x6 8x8 10x10 12x12 15x15

  

  

25x25

 
 

 
10

  

Комплекти для нарізання картоплі фрі
Комплект, що складається 
зі слайсера для нарізки 
картоплі фрі в поєднанні  
з диском для картоплі фрі.

10

мм 10

CC-34 / RG-50 ✔

RG-100 ✔

RG-250  / RG-250 ✔



 

 
  

 
      



 

CB-certif ied

    
 

 

 

  
 


